Tid for mat AS

Selskapsmenyer

Bjgrnstad
e Gravet laks med vinkokte grgnnsaker, pinjekjerner, salat og urtersmme
e Helstekt lammerygg med lammepglse, sopp, spinat, tomat og lammesjy
e Skogsbeaer, vaniljekrem og smuldrepai

465, -

Knutslykkja
e Toast med skagenrgre, salat og friske urter

e Helstekt indrefilet av okse servert med peppersaus, duxel tomat,
ristet sopp og broccolikrem

e Créme brllee med marinerte multer
495, -

Tjennungen
e Bakt kveite med spekeskinke, safransmgrsaus, smatomat og sellericremé

o Kalkunfilet servert med kremet estragonsaus, sauté grgnnsaker og eplechips
e Sjokoladeterte med marinert melon og bringebaer
395,-

Maihaugen
e Grillet kamskjell med syltet tomat, sellericreme, basilikumsaus og urtecrisp

e Hjortefilet med bakte rgdbeter, sopp, lgk og baconstekte dadler
e Frisk bringebarmousse med sjokolade, mynte og pistasjngtter
525, -

Breisjgen

e Varmrgkt hjort servert med tyttebaerkremet salat

e Lettbakt laks servert med smgrdampet kal, tomat, rgdbeter, kaviar og
smgrsaus

e Pasjonsfruktsuppe servert med hvit sjokolade og jordbaer
485, -

Velg mellom flgtepotet, saltkokte smapoteter, potetpuré eller bakt mandelpotet

Betingelser:
Hele gruppen ma bestille samme meny, men vi tar hensyn til allergier, vegetarianere osv.
Dette ma vi f& beskjed om pa forhand.
Meny ma veere bestilt senest 10 dager far arrangementet,
det endelige antallet ma vi ha senest 1 uke far arrangementet, hvis ikke annet er avtalt.
Lokale og festoppdekk er ikke inkludert i kuvertprisen.



